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INTRODUCTION (ആമുഖം) 

The food processing and quality control sector is undergoing rapid transformation, 

driven by technological innovation, evolving consumer preferences, and growing 

global concerns over food safety and sustainability. As the demand for safe, high-

quality, and ethically produced food continues to rise, skilled professionals in food 

industry management and quality control will play a pivotal role in shaping the 

future of food systems. The Diploma in Food Industry Management and Quality 

Control is a comprehensive program designed to equip students with the practical 

skills and theoretical knowledge necessary for managing operations in the food 

industry while ensuring strict adherence to quality and safety standards. 

The State-of-the-art facility in Food Processing at Agri Business Incubation Centre 

of Kerala Agricultural University with five processing lines, would make the 

aspirants techno-managerial individuals, who will learn mission-critical skills in 

entrepreneurship development, food processing, quality analysis, laboratory 

accreditation, nutrition and food technology, cold chains, and food quality and safety 

management in the food industry. This program is ideal for individuals seeking 

careers as entrepreneurs, food industry managers or supervisors, quality assurance 

specialists, research and development professionals, consultants to food 

entrepreneurs and in DPR (Detailed Project Report) preparation, or those pursuing 

higher studies in food processing and quality control. Through a balanced mix of 

classroom instruction, hands-on training, industry exposure, and a project in new 

product development, students will develop the competence to meet current and 

emerging challenges in the food sector. 

ഭക്ഷ്യ വസ്തുക്കളുടെ ഗുണനിലവാരത്തേയും ഗുണത്തമന്മടയയും സംബന്ധിച്ച് ഇന്നടേ 
ഉപത്തഭാക്തൃസമൂഹം  ഏടെ ശ്രദ്ധാലുക്കളാണ്. സുരക്ഷ്ിതവും ഉയർന്ന 
ഗുണനിലവാരമുള്ളതുമായ ഭക്ഷ്യവസ്തുക്കളുടെ  ആവശ്യം വർദ്ധിച്ചുട ാണ്ടിരിക്കുത്തപാൾ,  
ഈ ത്തമഖലയിടല ടരാഫഷണലു ൾക്ക് ഭക്ഷ്യ സംസ്ക് രണ ത്തമഖലയുടെ ഭാവി 
രൂപടെെുേുന്നതിൽ നിർണായ  പങ്ക് വഹിക്കുവാനാ ും. ഗുണനിലവാരവും 
ഭക്ഷ്യസുരക്ഷ്ാ മാനദണ്ഡങ്ങളും  ർശ്നമായി പാലിക്കുന്നുടണ്ടന്ന് ഉെൊക്കിടക്കാണ്ട് 
ഭക്ഷ്യ വയവസായങ്ങളിടല വിവിധ  രവർേനങ്ങൾ ക  ാരയം ടെയ്യുന്നതിനാവശ്യമായ  
അെിസ്ഥാനപരവും രാത്തയാഗി വുമായ   അെിവ്  വിദയാർത്ഥി ൾക്ക് ലഭിക്കുന്ന 
തരേിലാണ് ഫുഡ് ഇൻഡസ്രി മാത്തനടെന്റ് ആൻഡ്  വാളിറ്റി  ൺത്തരാൾ പി ജി ഡിത്തലാമ 



ത്തരാഗ്രാമിടന്റ പാഠ്യപദ്ധതി രൂപ ൽെന ടെയ്തിരിക്കുന്നത്.   

ത്ത രള  ാർഷി  സർവ്വ ലാശ്ാലയിടല അഗ്രി ബിസിനസ്സ് ഇൻ യൂത്തബറ്റെിലുള്ള അഞ്ചു 
ഭക്ഷ്യസംസ്കരണ ശംഖല ത്തളാെു  ൂെിയ അതയാധുനി  സൗ രയം ഉത്തദയാഗാർത്ഥി ൾക്ക്  
സാത്തങ്കതി പരവും രാത്തയാഗി വുമായ അെിവ് ത്തനെിടക്കാെുക്കുന്നു. സംരംഭ തവം, ഭക്ഷ്യ 
സംസ്കരണം, ഗുണനിലവാര പരിത്തശ്ാധന, ലത്തബാെട്ടെി അടെഡിത്തറ്റഷൻ, നയൂരിഷൻ, ഫുഡ് 
ടെ ്ത്തനാളജി, ത്ത ാൾഡ് ടെയിൻ, ഭക്ഷ്യ  സുരക്ഷ്ാ ഗുണനിലവാര സംവിധാനം തുെങ്ങിയ 
വിവിധ ത്തമഖല ളിൽ അെിവ്  രസ്ഥമാക്കാൻ ഇത്  ഉത്തദയാഗാർത്ഥി ടള സഹായിക്കും. 
സംരംഭ ർ,  ഭക്ഷ്യ വയവസായ മാത്തനജർമാർ അടെങ്കിൽ സൂെർകവസർമാർ, 
ഗുണനിലവാര സംരക്ഷ്ണ വിദഗ്ധർ, ഗത്തവഷ ർ,  ൺസൾട്ടന്റ് (ഭക്ഷ്യ സംരംഭ തവ 
വി സനവും സമഗ്ര പദ്ധതി ത്തരഖ തയ്യാൊക്കലും) തുെങ്ങിയ ത്തമഖല ളിൽ  രിയർ 
തിരടെെുക്കുന്നവർക്കും ഭക്ഷ്യ സംസ്കരണേിലും ഗുണനിലവാര നിയന്ത്രണേിലും 
ഉപരി പഠ്നം ആഗ്രഹിക്കുന്നവർക്കും അനുത്തയാജയമായ തരേിലാണ് പാഠ്യപദ്ധതി 
ഒരുക്കിയിരിക്കുന്നത്. ഭക്ഷ്യ സംസ്കരണ  ഗുണ നിലവാര നിയന്ത്രണ ത്തമഖലയിൽ 
അെിസ്ഥാനപരമായ അെിവും, രാത്തയാഗി  പരിശ്ീലനവും, ഭക്ഷ്യ സംരംഭങ്ങളിൽ 
ത്തനരിട്ടുള്ള  രവർേനങ്ങളും നൂതന ഉത്െന്ന വി സനവുമായി ബന്ധടെട്ട ടരാജക്റ്ും 
അെങ്ങിയ സമഗ്രമായ പാഠ്യപദ്ധതിയിലൂടെ   ഭക്ഷ്യ ത്തമഖലയിടല നിലവിലുള്ളതും 
ഉയർന്നുവരുന്നതുമായ ടവെുവിളി ടള ത്തനരിൊൻ  വിദയാർത്ഥി ൾ രാപ്തരാ ും.  

 

COURSE OBJECTIVES  

 To provide foundational knowledge in food science, novel food processing 

technologies, operation and maintenance of food processing equipment, DPR 

preparation, and food safety management. 

 To cultivate entrepreneurship skills in students through capacity-building 

programs, awareness of government schemes, financial support, and startup 

incubation facilities. 

 To develop techno-managerial competencies for efficiently and sustainably 

managing operations and supply chains within the food industry. 

 To ensure a thorough understanding of national and international food safety 

and quality control standards (e.g., FSSAI, ISO, HACCP). 

 To train students in quality assurance techniques, laboratory testing, and 

inspection procedures. 

 To provide industry exposure that prepares students to become socially 

responsible managers, quality control professionals, consultants, and 

entrepreneurs. 

 To foster analytical thinking and problem-solving skills essential for 

addressing quality-related challenges in food production and distribution. 

 



 

ത്ത ാഴ്സ് ലക്ഷ്യങ്ങൾ 

 ഭക്ഷ്യശ്ാസ്ത്രം, നൂതന ഭക്ഷ്യ സംസ്കരണ സാത്തങ്കതി വിദയ ൾ, ഭക്ഷ്യ സംസ്കരണ 
ഉപ രണങ്ങളുടെ രവർേനവും പരിപാലനവും, ഡിപിആർ തയ്യാൊക്കൽ, ഭക്ഷ്യ 
സുരക്ഷ്ാ മാത്തനടെന്റ് എന്നിവയിൽ വിദയാർത്ഥി ൾക്ക് ശ്ക്തമായ അെിേെ 
നൽ ു . 

 പരിശ്ീലന പരിപാെി ൾ, സർക്കാർ പദ്ധതി ടളക്കുെിച്ചുള്ള അവത്തബാധം, 
സാപേി  സഹായം, സ്റ്റാർട്ടെ് ഇൻ യൂത്തബഷൻ സൗ രയങ്ങൾ എന്നിവയിലൂടെ 
വിദയാർത്ഥി ളിൽ സംരംഭ തവം വി സിെിക്കു . 

 ഭക്ഷ്യ വയവസായങ്ങളിടല വിവിധ രവർേനങ്ങളും വിതരണ ശംഖല ളും 
 ാരയക്ഷ്മമായി  ക  ാരയം ടെയ്യുന്നതിനായി സാത്തങ്കതി -മാത്തനജുടമന്റ് 
 ഴിവു ൾ വിദയാർത്ഥി ളിൽ വളർേിടയെുക്കു  

 ത്തദശ്ീയ, അന്തർത്തദശ്ീയ ഭക്ഷ്യ സുരക്ഷ്, ഗുണനിലവാര നിയന്ത്രണ 
മാനദണ്ഡങ്ങടളക്കുെിച്ച്  (ഉദാ: FSSAI, ISO, HACCP)  സമഗ്രമായ ധാരണ 
വിദയാർത്ഥി ളിൽ ഉണ്ടാക്കിടയെുക്കു  

 ഭക്ഷ്യ വസ്തുക്കളുടെ ഗുണനിലവാര  പരിത്തശ്ാധന, പരിത്തശ്ാധനാ നെപെിെമങ്ങൾ, 
ലത്തബാെട്ടെി ടെസ്റ്റിംഗ്, എന്നിവയിൽ വിദയാർത്ഥി ൾക്ക്  പരിശ്ീലനം നൽ ു  

 വിദയാർത്ഥി ടള  ഭക്ഷ്യ സംസ്കരണ ത്തമഖലയിൽ ഉേരവാദിേമുള്ള മാത്തനജർമാർ, 
ഗുണനിലവാര നിയന്ത്രണ ടരാഫഷണലു ൾ,  ൺസൾട്ടന്റു ൾ, സംരംഭ ർ 
എന്നിവരാ ാൻ സജ്ജമാക്കുന്നതിനായി  ഭക്ഷ്യ വയവസായങ്ങളിൽ  ത്തനരിട്ടുള്ള 
രവൃേി പരിെയം നൽ ു . 

 ഭത്തക്ഷ്യാൽൊദനേിലും വിതരണേിലും ഗുണനിലവാരവുമായി ബന്ധടെട്ട 
ടവെുവിളി ൾ  ത്തനരിെുന്നതിനുള്ള  വിശ് ലന ത്തശ്ഷിയും  രശ്നപരിഹാര 
 ഴിവു ളും വിദയാർത്ഥി ളിൽ വളർേിടയെുക്കു . 
 

COURSE CONTENT  

The curriculum has been developed to blend theoretical foundations with industry-

relevant skills across food processing technologies, quality control systems, safety 

standards, and management practices. The course is further strengthened by 

experiential learning through practical sessions, case studies, and project-based 

assignments. 

 

പാഠ്യപദ്ധതിയുടെ ഉള്ളെക്കം 
ഭക്ഷ്യ സംസ്കരണ സാത്തങ്കതി വിദയ ൾ, ഗുണനിലവാര നിയന്ത്രണ സംവിധാനങ്ങൾ, 
സുരക്ഷ്ാ മാനദണ്ഡങ്ങൾ, മാത്തനടെന്റ് രീതി ൾ, സംരംഭ തവ വി സനം എന്നിവയിൽ  



കസദ്ധാന്തി വും  രാത്തയാഗി വുമായ അെിേെ നൽ ി വിദയാർത്ഥി ടള സജ്ജമാക്കുന്ന 
വിധേിലാണ് പാഠ്യപദ്ധതി വിഭാവനം ടെയ്തിരിക്കുന്നത്. രാത്തയാഗി  പരിശ്ീലനം, ത്ത സ് 
സ്റ്റഡി ൾ, ത്തരാജക്റ്് അധിഷ്ഠിത അകസൻടമന്റു ൾ എന്നിവയിലൂടെയുള്ള  ഈ 
ത്തമഖലയിൽ   രാവീണയം ത്തനെിടയെുക്കാൻ പാഠ്യപദ്ധതിയിലൂടെ വിദയാർത്ഥി ൾക്ക് 
സാധിക്കുന്നു. 

 

The details of course (ത്ത ാഴ്സിടന്റ വിശ്ദാംശ്ങ്ങൾ): 
 

a Name of the Course 
ത്ത ാഴ്സിടന്റ ത്തപര് 

Post Graduate Diploma in Food Industry 

Management and Quality Control 
ബിരുദാനന്തര ബിരുദ ഡിത്തലാമ- ഭക്ഷ്യ 
വയവസായ മാത്തനത്തെന്റും  ഗുണനിലവാര 
നിയന്ത്രണവും   

b Name of the Institution 
സ്ഥാപനേിടന്റ ത്തപര് 

Agri Business Incubator, College of 

Agriculture, Kerala Agricultural 

University, Vellanikkara 
അഗ്രി ബിസിനസ്സ് ഇൻ യൂത്തബറ്റർ,  ാർഷി  
ത്ത ാത്തളജ്, ത്ത രള  ാർഷി  സർവ്വ ലാശ്ാല, 
ടവള്ളാനിക്കര 

c Number of Seats 
സീറ്റു ളുടെ എണ്ണം 

20 students per year 
രതിവർഷം 20 വിദയാർത്ഥി ൾ 
 

d Duration of the Course 
ത്ത ാഴ്സിടന്റ കദർഘ്യം 

1year (2 semesters) 
1 വർഷം (2 ടസമസ്റ്റെു ൾ) 

 

e 

 

Eligibility 
യ ോഗ്യത 

Graduation in Agriculture/Food/Life 

Science/BBA 
 ാര്‍ഷി /ഭക്ഷ്യ/ജീവശ്ാസ്ത്ര അനുബന്ധ 
വിഷയങ്ങളിത്തലടതങ്കിലുമുള്ള ബിരുദം 
/ബിബിഎ  

 

 

 

 

f 

Fee Structure 

Admission Fee 
രത്തവശ്ന ഫീസ് 

Rs.5,000/- 
അയ്യായിരം രൂപ  

College caution deposit 

(refundable - One-time 

payment) 
ത്ത ാത്തളജ് ത്ത ാഷന്‍ഡിത്തൊസിറ്റ് 
(തിരിട  നല്‍ ുന്ന 
വയവസ്ഥയിൽ ഒറ്റേവണ 
മാത്രം) 

Rs.10,000/- 

 
പതിനായിരം രൂപ  
 



Semester Tuition Fee 
ടസമസ്റ്റര്‍ െയൂഷന്‍ ഫീ 

₹50,000/-per semester  
ടസമസ്റ്റെിന് അപതിനായിരം രൂപ. 
 

g Medium of Instruction 
പഠ്ന മാധയമം 

English 
ഇംഗ്ലീഷ് 

h Accommodation 
താമസ സൗ രയം 
 

Candidates have to make their own 

arrangements for boarding and lodging 
അത്തപക്ഷ് ര്‍ സവന്തമായി താമസ ഭക്ഷ്ണ 
സൗ രയം  ഒരുത്തക്കണ്ടതാണ്. 

*The fee will be subject to revision from time to time at the discretion of the 

University  

ഫീസ് സർവ്വ ലാശ്ാലയുടെ വിത്തവെനാധി ാരേിനു അനുസൃതമായി യഥാ ാലങ്ങളിൽ 
പരിഷ് രിക്കടെൊം. 

SELECTION (തിരടെെുെ്) 

The selection of candidates will be based the on academic merit.  
അത്തപക്ഷ്ാർത്ഥി ളുടെ തിരടെെുെ് അക്കാദമി ് മി വിടന അെിസ്ഥാനടെെുേിയാണ്. 

 

SYSTEM OF TEACHING AND EVALUATION (അധയാപനവും 
മൂലയനിർണ്ണയവും): 

Credit-based semester system with the existing pattern of the Kerala Agricultural 

University. 
ത്ത രള  ാർഷി  സർവ ലാശ്ാലയുടെ നിലവിലുള്ള മാതൃ  ര ാരമുള്ള ടെഡിറ്റ് 
അെിസ്ഥാനേിലുള്ള ടസമസ്റ്റർ സമ്പ്രദായം. 

RESERVATION (സംവരണം) 

Admission to the academic programs of the Agricultural University is based on the 

reservation criteria 

prescribed by the Government of Kerala. 

 
 ാർഷി  സർവ ലാശ്ാലയിടല അക്കാദമി ് ത്തരാഗ്രാമു ളിത്തലക്കുള്ള രത്തവശ്നം ത്ത രള 
സർക്കാരിടന്റ െിസർത്തവഷൻ മാനദണ്ഡങ്ങൾക്കനുസരിച്ചായിരിക്കും. 
 

 

GENERAL CONDITIONS 

 



 All candidates who take admission and discontinued the course shall be liable 

to pay liquidated damages (equal to 50 percentage of annual fee) to the 

University, as per the existing rules.  
 

 Only Indian Nationals are eligible to apply for this programme. If, at any point 

during or after admission, it is found that the candidate is not a citizen of India, 

their admission will be forfeited. They shall be subjected to legal action as per 

law. Applicants whose place of birth and/or prior education is from a foreign 

country must submit supporting evidence, such as Indian passport. 

 

ടപാതു നിബന്ധന ൾ 
 

 രത്തവശ്നം ത്തനെു യും പിന്നീെ് ഉത്തപക്ഷ്ിക്കു യും ടെയ്യുന്ന എൊ 
ഉത്തദയാഗാർത്ഥി ളും നിലവിലുള്ള നിയമങ്ങൾ അനുസരിച്ച്, സർവ ലാശ്ാലയ്ക്ക് 
ലി വിത്തഡറ്റഡ് നഷ്ടപരിഹാരം (വാർഷി  ഫീസിടന്റ 50 ശ്തമാനേിന് തുലയമായത്) 
നൽ ാൻ ബാധയസ്ഥരാണ്. 

 ഇന്തയൻ പൗരന്മാർക്ക് മാത്രത്തമ ഈ ത്തരാഗ്രാമു ളിത്തലക്ക് അത്തപക്ഷ്ിക്കാൻ 
അർഹതയുള്ളൂ. രത്തവശ്ന സമയത്തോ അതിനുത്തശ്ഷത്തമാ ഏടതങ്കിലും ഘ്ട്ടേിൽ 
അത്തപക്ഷ്ാർത്ഥി ഇന്തയൻ പൗരൻ അടെന്ന്  ടണ്ടേിയാൽ രത്തവശ്നം 
െദ്ദാക്കുന്നതും സർക്കാർ അനുശ്ാസിക്കുന്ന നിയമനെപെി ൾക്ക് 
വിത്തധയരാത്ത ണ്ടിവരുന്നതുമാണ്. ജനനവും മുൻ വിദയാഭയാസവും വിത്തദശ് രാജയേ് 
ആയിരുന്ന അത്തപക്ഷ്ാർത്ഥി ൾ ഇന്തയൻ പൗരതവം ടതളിയിക്കുന്ന ത്തരഖ ൾ (ഇന്തയൻ 
പാത്തപാർട്ട്) പ ർെ് സഹിതം സമർെിത്തക്കണ്ടതാണ്. 
 
Pradhan Mantri Vidhyalaxmi Scheme 

(For Educational Loan) 

 

 Applicants on admission in the university may apply for educational loan 

through pmvidyalaxmi.co.in  portal,  if required. 

 ഭാരത സര്‍ക്കാരിടന്റ പി എം വിദയാലക്ഷ്്മി സ്കീം ത്തപാര്‍ട്ടല്‍ pmvidyalaxmi.co.in 
വഴി വിദയാഭയാസ വായ്പക്കായി അത്തപക്ഷ്ിക്കാവുന്നതാണ്. 
 
 

 

For more details about the Course, contact 

DR. K.P SUDHEER  

Professor & Head, KAU Agri Business Incubator  



Dept.of Agricultural Engineering, College of Agriculture,  

KAU, Vellanikkara 

Email: cohagengg@kau.in 

Mobile: 9778436265/9447689466 
 
ത്ത ാഴ്സിടനക്കുെിച്ചുള്ള  ൂെുതല്‍ വിവരങ്ങള്‍ അെിയുന്നതിനായി  ബന്ധടെെു  
ത്തഡാ. ട  പി സുധീർ  
ടരാഫസർ ആൻെ് ടഹഡ്  
 ാർഷി  എഞ്ചിനീയെിംഗ് വിഭാഗം  
 ാർഷി  ത്ത ാത്തളജ്  
ത്ത രള  ാർഷി  സർവ ലാശ്ാല, ടവള്ളാനിക്കര 
ഇടമയിൽ: cohagengg@kau.in 

ടമാകബൽ നപെു ൾ: 9778436265/9447689466 

 

 

For admission related queries, contact +91 0487 2438139 (10 a.m. to 5 p.m. on 

working days) or email to hqreduf@kau.in 

രത്തവശ്നവുമായി ബന്ധടെട്ട സംശ്യങ്ങള്‍ക്ക് +91 0487 2438139 എന്ന ത്തഫാണ്‍ നപെില്‍ 
രവൃേി ദിവസങ്ങളില്‍ രാവിടല 10 മണി മുതല്‍ കവ ുത്തന്നരം 5 മണി വടരയും, 
hqreduf@kau.in  എന്ന ഇടമയില്‍ വിലാസേില്‍ ഇടമയില്‍ മുത്തഖനയും ബന്ധടെൊം . 

 

 

UGC REGULATIONS ON CURBING THE MENACE OF RAGGING 

IN HIGHER EDUCATIONAL INSTITUTIONS, 2009 

Ragging in Kerala Agricultural University (KAU), in any form, has been 

strictly banned and is a criminal offense. Before applying, all the candidates 

are advised to study in detail the UGC Regulations on Curbing the Menace of 

Ragging in     Higher Educational Institutions, 2009 

(https://www.ugc.ac.in/oldpdf/ragging/gazzetaug2010.pdf). 

Ragging is totally prohibited in KAU institutions, and anyone found guilty of 

ragging and/or abetting ragging, whether actively or passively, or being a part or 

being a part of a conspiracy to promote ragging, is liable to be punished in 

accordance with these Regulations as well as under the provisions of any penal 

law for the time being in force. 

mailto:cohagengg@kau.in
mailto:cohagengg@kau.in
mailto:hqreduf@kau.in
mailto:hqreduf@kau.in
http://www.ugc.ac.in/oldpdf/ragging/gazzetaug2010.pdf)


Every student studying in KAU and his/her parents/guardians shall be 

required to provide the specific affidavits in accordance with clauses (d), (e) 

and (g) of Regulation 6.1 of these Regulations at the time of admission or 

registration, as the case may be, during each academic year. 

The candidates are advised to contact Anti-Ragging Committee / Cell of the 

institution (KAU) for further information in this regard. They may visit ICAR's 

Agricultural Education Portal (https://education.icar.gov.in/) to reach the 

website of the Kerala Agricultural University/ Institution of their interest. for 

more information. (visit https://kau.in/) 

 

Agri Business Incubator, Dept. of Agricultural Engineering,  

College of Agriculture, Vellanikkara 

 

ANTI RAGGING HELPLINE NUMBER: 7907 533 124 

 

ഉന്നത വിദയാഭയാസ സ്ഥാപനങ്ങളിടല ൊഗിംങ്ങ് ഭീഷണി തെയുന്നതിനുള്ള 
യുജിസി െട്ടങ്ങൾ, 2009 

ത്ത രള  ാർഷി  സർവ്വ ലാശ്ാലയിൽ (ട എയു) എൊ രൂപേിലുമുള്ള ൊഗിംങ്ങും 
 ർശ്നമായി നിത്തരാധിച്ചിരിക്കുന്നു. ഇത് െിമിനൽ  ുറ്റമാണ്. അത്തപക്ഷ്ിക്കുന്നതിന് മുപ്, 
എൊ ഉത്തദയാഗാർത്ഥി ളും ഉന്നത വിദയാഭയാസ സ്ഥാപനങ്ങളിടല ൊഗിംങ്ങ് ഭീഷണി 
തെയൽ, 2009’ എന്നതിടനക്കുെിച്ചുള്ള യുജിസി െട്ടങ്ങൾ വിശ്ദമായി വായിക്കാൻ 
നിർത്തദ്ദശ്ിക്കുന്നു.  

https://www.ugc.ac.in/oldpdf/ragging/gazzetaug2010.pdf 

ത്ത രള  ാര്‍ഷി  സര്‍വ ലാശ്ാലയുടെ  സ്ഥാപനങ്ങളിൽ ൊഗിംങ്ങ് പൂർണ്ണമായും 

നിത്തരാധിച്ചിരിക്കുന്നു. ൊഗിംങ്ങ് അടെങ്കിൽ ൊഗിംങ്ങ് ത്തരാത്സാഹിെിക്കുന്നതിൽ 

 ുറ്റക്കാരനാടണന്ന്  ടണ്ടേുന്ന ആർക്കും ഈ െട്ടങ്ങൾക്കനുസൃതമായും നിലവിലുള്ള 

ഏടതങ്കിലും ശ്ിക്ഷ്ാ നിയമേിടല വയവസ്ഥ ൾ ര ാരവും ശ്ിക്ഷ്ാർഹമാണ്. 

ത്ത രള  ാര്‍ഷി  സര്‍വ ലാശ്ാലയില്‍ പഠ്ിക്കുന്ന ഓത്തരാ വിദയാർത്ഥിയും അവടന്റ/ 

അവളുടെ മാതാപിതാക്കൾ/ രക്ഷ്ിതാക്കളും ഓത്തരാ അധയയന വർഷേിലും രത്തവശ്ന 

https://kau.in/


സമയത്തോ രജിസ്ത്തരഷന്‍ സമയത്തോ ഈ െട്ടങ്ങളിടല ടെഗുത്തലഷൻ 6.1 ടല (ഡി), (ഇ), 

(ജി) എന്നീ വ ുെു ൾ അനുസരിച്ച് ആവശ്യമായ സതയവാങ്ങ്മൂലങ്ങള്‍ നൽത്ത ണ്ടതുണ്ട്. 

ഇതു സംബന്ധിച്ച  ൂെുതൽ വിവരങ്ങൾക്ക് ഉത്തദയാഗാർത്ഥി ൾ സ്ഥാപനേിടന്റ (KAU) 

ആന്റി ൊഗിംങ്ങ്  മ്മിറ്റിത്തയത്തയാ ടസെിത്തനത്തയാ ബന്ധടെത്തെണ്ടതാണ്. ത്ത രള  ാർഷി  

സർവ്വ ലാശ്ാലയുത്തെത്തയാ അവർക്ക് താത്െരയമുള്ള സ്ഥാപനേിടന്റത്തയാ ടവബ് 

കസറ്റിൽ എോൻ ICAR- ടന്റ   ാർഷി  വിദയാഭയാസ ത്തപാർട്ടൽ 

(https://education.icar.gov.in/) സന്ദർശ്ിക്കാവുന്നതാണ്.  ൂെുതൽ വിവരങ്ങൾക്ക് 

https://kau.in/ സന്ദർശ്ിക്കു  

അഗ്രി ബിസിനസ് ഇങ്കയുത്തബറ്റര്‍, ഡിപാര്‍െ്ടമന്റ് ഓഫ് അഗ്രിക്കള്‍ച്ചര്‍ എഞ്ചിനീെിംഗ്, 
ത്ത ാത്തളജ് ഓഫ് അഗ്രിക്കള്‍ച്ചര്‍, ടവള്ളാനിക്കര  

ആന്റി ൊഗ്ിംഗ് ടഹല്‍പ് കലന്‍ നപര്‍ -7907 533 124 

 

 

 

                                                                                       


